
 

 

 
 

 

PIATTI DI CARNE 
 

MILANESE PRIMAVERA Nieuw  26,95 

Kalfs schnitzel met een salade van rucola, tomaatjes, rode uit en balsamico 

Kalbsschnitzel mit Salat aus Rucola, Tomaten, roten Zwiebeln und Balsamico-Essig 

Veal schnitzel with a salad of rocket, tomatoes, red onion and balsamic vinegar 

 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 27,95 

Gebakken kalfsoester met Parmaham en salie in een witte wijnsaus 

Kalbsfleisch mit Parmaschinken mit Salbei in einer Weißweinsauce 

Veal with Parma ham with sage in a white wine sauce 

 

FILETTO AL TARTUFO BIANCO E FUNGHI PORCINI  34,95 

Tournedos met eekhoorntjesbrood in een romige witte truffelsaus 

Rinderfilet mit Steinpilzen in einer cremige Weiße Trüffelsauce 

Tenderloin with forest mushrooms in a creamy white truffle sauce 

 

FILETTO AL PEPE VERDE Nieuw 34,95 

Tournedos met een groene pepersaus 

Tournedos mit grüner Pfeffersauce 

Tournedos with a green pepper sauce 

 

PETTO DI POLLO CON PEPPERONI E PARMIGIANO   26,95 

Kipfilet met paprika, knoflook, room, tomaat en Parmezaanse kaas  

Hähnchenbrust mit Knoblauch, Sahne, tomaten und Parmesan 

Fillet of chicken with garlic, cream, tomato and Parmezan 

 

TAGLIATA CON BALSAMICA TARTUFATA, GRANA E POMODORINI 30,95 

Zuid Amerikaanse Entrecote met truffel Balsamico, Cherrytomaat,  

parmezaan en rucola 

Rumpsteak mit Kirschtomaten, Parmesan, Rucola, und Trüffel Balsamico 

Sirloin steak with cherry tomatoes, Parmezan, rocket salad and Truffle Balsamico 

 

COSTOLETTE D’AGNELLO AL ROSMARINO    34,95 

Lamskoteletjes uit Nieuw Zeeland’ met knoflook en rozemarijn 

Lammkoteletts vom Grill mit Knoblauch und Rosmarin 

Grilled lamb cutlets with garlic and  rosemary 

 
SCALOPPINA AL GORGONZOLA   27,95 

Gebakken kalfsoesters in een romige gorgonzolasaus 

Kalbsfleisch in Gorgonzolasauce 

Veal in a creamy sauce of gorgonzola 

 

 
GESERVEERD MET 1 VAN DE VOLGENDE GERECHTEN 

SERVIERT MIT 1 DER FOLGENDEN GERICHTE 

SERVED WITH 1 OF THE FOLLOWING DISHES 

 

 FRIET | POMMES | FRIES 

 GROENTE | GEMÜSE | VEGETABLES 

 SPAGHETTI AGLIO E OLIO 
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